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WURZMISCHUNGEN




ANGABEN ZUM PRODUKT - WURZMISCHUNGEN
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LECKERE SPEISEN
EINFACH ZUBEREITET

EINZIGARTIGE AROMEN @ -
AUTHENTISCHER
GESCHMACK

OHNE MNG-ZUSATZ @ —
OHNE KUNSTLICHE FARB-
ODER GESCHMACKSSTOFFE




KOREANISCHES GEWURZ

Eine mittelscharfe, sojabasierte VWiirzmischung
mit leichten Ingwer, Paprika- und Chili-Noten
flr Geflugel-, Fisch- und GemUsegerichte.
Ohne Zusatz von kiinstlichen Farbstoffen,
Aromen oder MNG und fir Veganer geeignet.

()

OHNE ZUSATZ
VON MNG

ZITRONENPFEFFER

Eine frische Wiirze auf der Basis von
Zitrone und schwarzem Pfeffer mit einer
leicht sauerlichen Note und roter Paprika,
geeignet fur Fleisch-, Gefligel-, Fisch- und
Gemisegerichte. Ohne Zusatz kiinstlicher
Farbstoffe, Aromen oder MNG und fir
\eganer geeignet.

® ® @

OHNE ZUSATZE GLUTENFREI | GEEIGNET FUR

VONMNG | \ VEGANER

APPLEWOOD-RAUCHSALZ

Eine abgerundete lieblich-rauchige
Mischung aus Honig, Krdutern und
Gewdlrzen mit Apfelholz- Rauchsalz.
Glutenfrei und geeignet flr Fleisch-,
Gefllgel-, Fisch- und Gemlsegerichte.
Ohne Zusatz klnstlicher Farbstoffe,
Aromen oder MNG und fiir Vegetarier
geeignet.

® © @

OHNE ZUSATZ i GLUTENFREI | GEEIGNET FUR

VON MNG VEGETARIER

THAILANDISCHES GEWURZ

Eine glutenfreie Mischung aus Paprika,
Koriander, Ingwer, Chili und Anis mit einem
Hauch von Limette, geeignet fur Gefligel-,
Fisch- und GemUsegerichte. Ohne Zusatz
kinstlicher Farbstoffe, Aromen oder MNG

und fir Veganer geeignet.

OHNE ZUSATZ | GLUTENFREI

GEEIGNET FUR
VON MNG VEGANER
PIRI-PIRI

Eine scharfe, intensive Mischung aus
afrikanischem Birds-Eye-Chili, Paprika und
anderen Gewlirzen, geeignet fir Geflligel-,
Fisch- und GemUsegerichte. Ohne Zusatz
kunstlicher Farbstoffe, Aromen oder MNG
und flr Veganer geeignet.

® ® @

OHNE ZUSATZ |  GLUTENFREI | GEEIGNET FUR
VON MNG i VEGANER

CAJUN-GEWURZ

Eine mittelscharfe Mischung aus
Knoblauch, Zwiebel, Paprika, Pfeffer und
Cayennepfeffer, geeignet flr Fleisch-,
Geflligel-, Fisch- und Gemlisegerichte.
Ohne Zusatz klnstlicher Farbstoffe,
Aromen oder MNG und fir Veganer
geeignet.

® ® ©

OHNE ZUSATZ |  GLUTENFREI | GEEIGNET FUR
| VEGANER

VON MNG



PFANNENGEWURZ

Eine ausgewogene, sojabasierte
Wirzmischung aus Paprika, Ingwer und
Honig, ideal fir Fleisch-, Gefligel-, Fisch-
und Gemisegerichte. Ohne Zusatz
kunstlicher Farbstoffe, Aromen oder MNG
und flir Vegetarier geeignet.

@ @

OHNE ZUSATZ | GEEIGNET FUR
VON MNG VEGETARIER

POMMES-FRITES-GEWURZ

Eine kostliche Wirzmischung aus Zwiebel,
Knoblauch, Paprika, Oregano und
Kreuzkimmel zum Wirzen von Pommes
Frites oder Popcorn. Auch zur Verfeinerung
von Geflligel-, Fisch- und Gemisegerichten.
Ohne Zusatz kiinstlicher Farbstoffe, Aromen
oder MNG und flir Veganer geeignet.

= @ @

OHNE ZUSATZ | GLUTENFREI 1 GEEIGNET FUR
VON MNG | VEGANER

CUSTOM
Chefs Owe WURzMISCHUNGEN

Der schnellste Weg zu einem facettenreichen
Geschmackssortiment. Erleben Sie den intensiven, authentischen
Geschmack, der in jedem einzelnen Kérmchen der Custom Culinary®
Chef's Own™ Wirzmischungen steckt. Inspiriert durch Rezepte aus
aller VWelt, sorgfiltig zusammengestellt aus rein natlrlichen Zutaten, um

Ihren Speisen die perfekte Wirze zu verleihen .. Bei jeder Zubereitung.

SCHARFE ORANGE

Eine mittelscharfe, auf Zitrusfriichten
basierende Wirzmischung mit Paprika,
Ingwer und Chili fir Geflligel-, Fisch- und
GemlUsegerichte. Ohne Zusatz kiinstlicher
Farbstoffe, Aromen oder MNG und

fir Veganer geeignet.

® ©

OHNE ZUSATZ | GEEIGNET FUR
VON MNG VEGANER
RIB RUB

Eine ausgewogene Mischung aus
Knoblauch, Zwiebel und Paprika,
abgerundet mit Oregano, Petersilie und
schwarzem Pfeffer zur geschmacklichen
Bereicherung von Fleisch-, Gefllgel-,
Fischund Gemdisegerichten. Glutenfrei.
Ohne Zusatz klnstlicher Farbstoffe,
Aromen oder MNG und fir Veganer
geeignet.

® ® @

OHNE ZUSATZ i GLUTENFREI 1 GEEIGNET FUR
VON MNG

VEGANER




THAI-NUDELN MIT GEMUSE
Mit Custom Culinary® Chef's Own™ THAILANDISCHES GEWURZ

4 Pers. 200g I Std.
500g Nudeln
| Stiick Pak Choi
I0g frischer Ingwer
0g frischer Knoblauch
20 Stlick griine Erbsensprossen
2 Stiick frische rote Chilischoten
I Schuss Sesamél
[ 00ml Sojasauce
I0g Custom Culinary® Chef's
Own ™ Thaildndisches

Gewlirz

=) ZUBEREITUNG
|. Den Knoblauch und den Ingwer schalen und zu einer glatten Paste zermahlen.
2. Das Pak Choi und die roten Chilischoten in grobe Stiicke schneiden.
3. Das Sesamol im Wok erhitzen, die Knoblauch-Ingwerpaste dazugeben. | Minute anbraten und
dann die gekochten Nudeln hinzugeben.
4. Die Sojasauce hineingeben und den Wok kraftvoll schwenken, damit sich alles gut vermischt.
5. Die Custom Culinary® Chef’s Own™ Thailandisches Gewtirz daruberstreuen und den
Wok weiter schwenken.
6. Das frische Gemiise, das Pak Choi und die roten Chilischoten hinzugeben, einige Sekunden
lang im Wok vermischen, den Wok von der Feuerstelle nehmen und servieren.
7. Das frische, wirzige Geschmackserlebnis genie3en.
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ERFAHREN SIE ALLES UBER UNSERE MARKEN

Der Custom Culinary® Shop bietet kulinarische Lésungen aus einer Hand mit samtlichen Zutaten
fiir lhre Zubereitungen. Mit Hilfe von Analysen in den Bereichen der Verbraucherpsychologie und
Marktdynamik erkennen wir Trends friher als andere und Ubersetzen sie in Produktkonzepte, die den
Konsumenten Uberzeugen. Dabei stiitzen wir uns auf weltweit fihrende Geschmacksforschung, innovative
Herstellungstechnologie und die kulinarische Expertise unseres internationalen Teams aus Chefkdchen.

CUSTOM CUSTOM CUSTOM
GOLD LABEL Clefs Owe MASTER’S TOUCH®

Servierfertige aromatische
Praktische Anwendung zur Ldsungen zur geschmacklichen
Vereinfachung des Kochens in Verfeinerung von Speisen.
grof3en Mengen.

Vielseitige M&glichkeiten zur
Gestaltung Ihrer kulinarischen
Kreationen.

Custom Culinary® Germany - Technologiepark Miinster - Johann-Krane-Weg 23 - D48149 Minster - Tel +49 251 917 9970
www.customculinary.global



